CARTE DES METS

NOS SALADES

Salade Franc Comtoise 11.50 €

Salade, tomate, lardons, crodtons, comté

Assiette de charcuterie 12.00 €
Salade gou rmande (Salade, tomate, haricots verts, échalotes,magret fumé,foie gras ) 16.00 €
Salade verte 4.50 €

NOS ENTREES FROIDES

A
™~ Foie gras Maison 21.00 €
-

Saumon fumé Maison 16.00 €

NOS ENTREES CHAUDES

6 escargots de Bourgogne 8.00 €
12 escargots de Bourgogne 16.00 €
CEufs en meurette 12.00 €

NOS POISSONS

Pavé de sandre au beurre rouge et fondue d’échalottes 16.90 €
Dos de cabillaud au beurre d‘escargot 16.90 €
NOS VIANDES
Piéce du boucher (charolais ou limousin) 22.00 €
Magret de canard 20,50 €
Jambon grillé aux herbes 15.50 €
Sauté de Chapon au miel de Chateauneuf 17.00 €
2

"™ Sauce morilles 6 €

Assiette de 3 fromages 8.50€
Salade d’époisse 7.50€

PRIXT.T.C



NOS MENUS

Menu a 19 €

MENU ENFANT 12.00 €

Servi le midi

jusqu'a 12 ans
Rosette
Salade d’époisses Steak haché/frites

1boule de glace
PRIXT.T.C

Jambon grillé

Assiette Efromages
Ou dessert

Si fromage et dessert 3 € supplément

Menu a 24 €
(entrée+ plat ou plat + déssert)

Menu a 30 €

(entrée +plat +dessert)
Si fromage et dessert 3 € supplément

ceufs en meurette et leurs croutons ailés
ou
salade franc comtoise
Sauté de chapon au miel de Chateauneuf
Ou
Dos de cabillaud au beurre d’escargot

Assiette de fromage
ou Dessert

PRIXT.T.C



Carte des Desserts

Créme caramel : 4.50 €
Créme brulée : 4.50 €
Mousse au chocolat : 4.50 €
Tarte : 5.50 €
Café liégeois : 7.00 €
Chocolat liégeois : 7.00 €
Dame Blanche : 7.00 €
Nectar caramel : 7.50 €

Glaces ou sorbets (Parfum nous consulter)

1 boule de glace : 2.80€
2 boules de glace : 4.50 €
3 boules de glace : 5.50 €

Supplément : créeme fouettée  1.50 €

NOS CREPES :

Au sucre : 2.30€
Confiture : 2.50 €
Creme de marron : 2.50 €
Au miel : 2.50€
Nutella : 3.00 €
Grand marnier : 4.50 €
Calvados : 4.50 €

Supplément créme fouettée : 1.50€

Supplément :Glace (1 boule): 1.50€




Menus groupes 2024

Menu a 24€

Jambon persillé maison
ou
Salade franc comtoise
Poulet Gaston Gérard
ou
Beoeuf Bourguignon
Tarte
ou
Vacherin glacé

Menu a 31€

Salade gourmande au foie gras maison

ou
Salade du pécheur
Piece de charolais roti

ou

Dos de cabillaud au beurre d’escargot
ou

Cuisse de canard au cassis

Assiette de trois fromages

ou
Gateau au chocolat
ou
Entremet aux fruit
(Fraisier ou Framboisier )ou
Vacherin glacé



FORFAIT BOISSONS

12.00€
kir
1/4 de Macon rouge par personne
café

8.00 €
un verre de vin
(blanc ou rosé ou rouge) par personne
café

18.00 €
kir
une bouteille Macon blanc pour 6
une bouteille de Macon rouge rouge pour 4
café



